Cena de gala Nochevieja 2026
31 de diciembre

Cocktail de Bienvenida a las 20:00 hrs

New Year’s Eve Gala Dinner 2026

December 31st l
r" A Welcome Champagne Cocktail Served at 20:00 hrs

R

Y Entrantes / Starters
i
g} Crema suave de calabaza asada, aceite de trufa y crujiente de parmesano (Veg)
3 0
Carpaccio de salmén marinado, aguacate, eneldo y vinagreta citrica
o,
Velvety roasted pumpkin soup with truffle oil and a crispy parmesan tuile (Veg) G
or
" Marinated salmon carpaccio, avocado, dill and a citrus vinaigrette
' . . [
¢ Platos principales / Main courses Menti infantil / Children’s menu B
Tournedd Solomillo de ternera sobre gratén de Crema de calabaza
patata, verduras baby y reduccion de Pedro Ximenez Crujiente de pollo al horno con patatas dipper
\ ) 0 Brownie con salsa de caramelo y helado de vainilla-
. Suprema de Lubina al horno sobre crema de puerros .
y salsa ligera de cava Cream of pumpkin
‘ 0 ) Oven-baked crispy chicken with dipper fries
Risotto de setas silvestres, esparragos verdes Brownie with a caramel sauce & vanilla ice cream
y lascas de parmesano (Veg)
Beef tenderloin tournedos over potato gratin, baby Postre / Dessert
’) vegetables and Pedro a Ximenez reduction Ch , .
y or eese cake de turron de Jijona cremoso, k

LS

servido con crema a la vainilla y frutos rojos
% ok ok
Creamy Jijona nougat cheesecake, served with
vanilla cream and red berries

Grill Oven-baked sea bass supréme over a leek
cream and a light cava sauce
or
Wild mushroom risotto, green asparagus
and Parmesan cheese flakes (Veg)

Todo acompanado de una seleccién de panes gourmet, servido con vino tinto de La Rioja y blanco Verdejo,
uvas de la suerte, bolsa de cotlllon y brindis con cava Brut.

LF Selection of gourmet breads, La Rioja red wine and Verde]o white wine, Spanish lucky grapes, a traditional
' ‘,'( party bag and a celebration toast with cava Brut.
4 : :

Barra libre hasta la 00:30 hrs. / Free open bar until 00:30 hrs.

Bebidas: tltimos pedidos a la 00:30 hrs y cierre del restaurante a las 01:15 hrs.
Drinks: last orders at 00:30 hrs. The restaurant will close at 01.15 hrs.

Mtsica en Vivo / Live Music

Precio Price =
Children up to g&*"

Nifio hasta and mcluding

Adulto 10 afios incl. Adult 10 yrs old

135€  49€ 135€  49€ |

Las reservas confirmadas antes del 13 de diciembre recibirdn un 10% de descuento.

SE REQUIERE CONFIRMACION DE LA ELECCION DEL ENT RANTL Y PLATO PRINCIPAL EN EL MOMENTO DE LA RESERVA

\ Reservations confirmed prior to Dr‘( PII]JT)PI‘ 13th will receive a 10% discount.
STARTER & MAIN COURSE SELECTIONS ARE REQUIRED AT THE TIME OF BOOKING

Para reservas contactar / For reservations contact: plus@crownresorts.com  +34 952 93 36 74





